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Thai Basilikum

(Ocimum basilicum “thai”)

25 frg

Veerd at vide:

Den etdrige, fjern gstlige krydderurtplante bliver ca. 30 til 40
cm hgj og er uundveerlig i det vietnamesiske og det thailandske
kgkken.

Den lidt aparte Basilikum vokser problemligst og kraftigt. Den
udvikler smukke, duskagtige, rgd-violette blomsterstande, der
danner en sldende kontrast med bladene. Den vil pryde enhver
vindueskarm med krydderurter og vil ogsa vaere et godt
blikfang i urtehaven.

Den plantes bundtvis i potter. Iszer i det fri er potter ideelt, idet
snegle er helt vilde med Basilikum og potterne lader sig hurtigt
og nemt flytte. Bladene har en krydret aroma med en let anis
smag og en eksotisk duft. Hgst af blade og skudspidser er
muligt hele 3ret.

Anvendelse:

Bruges Thai Basilikum i kyllingretter er den unik. Ngjagtig lige sa god er den i Wok retter. Nar man fgrst
en gang har oplevet Thai Basilikum, vil man spgrge sig selv, hvordan man hidtil har kunnet “ngjes” med
alm. grgn Basilikum. En te lavet af Thai Basilikum er efter sigende krampelgsende og nerveberoligende -
altsd virker den efter sigende afslappende.

Oprindelse:
Dens oprindelse er i Thailand og Malaysia.

Formering:

De fine frg kan holde sig i op til 7 &r. Det er derfor tilstraekkeligt kun at s8 den maengde der passer til det
arlige behov. De fine frg fordeles jeevnt pa fugtig krydderurtejord og trykkes fast. Da frgene er let
spirende skal de ikke deekkes med jord og for at holde en jeevnfugtighed overbruses jordoverfladen med
en forstgver med passende intervaller. Ved en temperatur pa mellem 15° og 25° C fglger spiringen efter
ca. 7 til 12 dage. Ved en sdning i det fri skal man vente til midt maj, sa jorden har ndet at fa noget
varme. Der skal iagttages lokale vejrforhold og nattefrost.

Placering / lys:
Thai Basilikum elsker varme og solrige placeringer.

Ggdning, vanding og pleje:
Som vaekst medie egner sig en krydderurtejord, mikset som anfgrt herunder, eller en i faghandlen
feerdigblandet krydderurtejord.

Overvintring:
Da planten er etdrig, laves der en ny saning det falgende ar.

Vigtige dyrkningstips:
De tropiske forhold kan vi normalt ikke efterligne her hos os. P& trods af det er s%ning/formering let, hvis
der tages hensyn til den grundlaeggende dyrknings-/pasningsvejledning:

° Hverken alm. havejord eller alm. potteplantejord egner sig til kulturen. Miks derfor selv
krydderurternes voksemedie af henholdsvis 1/3 krukkeplantejord, lerholdig havejord og sand. En
sadan blanding kan normalt ogsd fas i faghandlen.

° Alle krydderurter har behov for et godt dreen tillige med der skal vaere hul i bunden af potten for
at undga, at redderne radner eller far skimmel.
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° Vand regelmaessigt, men jorden ma ikke holdes vad. Der skal holdes god afstand mellem de
enkelte planter s de far en ensartet mangde lys og/eller sol. Planterne lider, hvis jorden er for
tor, for vad eller der er lysmangel.

° Krydderurter, der skal vokse videre indendgrs, bryder sig ikke om en tgr radiatorvarme. Det er for
alle tropiske planter den rene stressfaktor. Ideelt er en placering i en lys vindueskarm i kgkkenet,
et kgligt kaeldervindue eller i en trappeopgang.
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