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FAEgte Peber

(Piper nigrum)

20 fro

Veerd at vide:

Den aegte Peberplante er en klatreplante, der kan udvikle op til
10 meter lange ranker. Peber har vaeret anvendt som krydderi i
mere end 3.000 ar.

Peberplanter udvikler deres frugter fra de er 3 ar gamle og de
naeste 10 til 20 kan der hgstes pa dem. De hgstede grgnne
peberkorn bliver ved tgrring sorte og den rynkede overflade
opstar gennem det indtgrrede frugtked.

Det urgamle navn for peber - Pipali - stammer fra Indien. Heraf
er der over tid dannet det tyske ord “Pfeffer”, det engelske ord
“pepper” og det franske ord “poivre”.

Anvendelse:

I Asien blev peberfrugterne anvendt som et fordgjelsesmiddel,
mod inflammation og mod hovedpine. I Europa bliver peber
anvendt som krydderi og for at give skarphed i mad, enten som
hele korn eller i formalet tilstand.

Oprindelse:
AEgte peber har sin oprindelse pd Malabarkysten i det sydvestlige Indien.

Formering:

Saning og spiring er muligt hele dret indendgrs. Laeg frgene i blgd i rumvarmt vand i nogle timer. Fugtig

sajord tilsaettes nu en 1/4 sand og blandes godt. Tryk herefter frgene ned i sdjorden i en dybde af 1 cm,

hvorefter de deekkes let og sdbakken stilles meget varmt. 25° til 30° C er den ideelle spiringstemperatur.
En hgj luftfugtighed fremmer ogsa spiringen.

Placering / lys:
Peberen behgver som tropisk plante en meget varm og halvskygget placering med en temperatur pa
minimum 20° C og opefter samt en hgj luftfugtighed. Unge planter bgr af og til overbruses.

Ggdning, vanding og pleje:
Anvendes der enhedsjord skal denne tilsesette humus/kompost for at ggre jorden Igs. Vand regelmaessigt
0g gennem veaekstsaesonen ggdes ugentligt.

Overvintring:
Vinterplejen ligner den der gaelder om sommeren. Peberen taler ikke en temperatur pa under 15° C,
hvorfor denne minimumstemperatur ikke ma overskrides.

Vigtige dyrkningstips:

De tropiske forhold kan vi normalt ikke tilbyde pa vores breddegrader. Alligevel er kultiveringen af
eksotiske krydderurter forholdsvis enkel, blot der iagttages enkelte grundliggende dyrkningskrav.
Hverken gartnerjord eller krukkejord egner sig til krydderurter. Miks hellere selv jord bestdende af
henholdsvis 1/3 krukkeplantejord, 1/3 lerholdiggartnerjord og 1/3 sand. Denne jordblanding kan ogsa
faes i faghandlen. Alle krydderurter kreever i potter/krukker et godt draenlag med aflgbshul i bunden af
potten/krukken, s3 redderne ikke star i vand og for at forhindre skimmel pa dem. Der skal vandes
regelmaessigt, men udga jorden er vedvarende vad (rédderne ma ikke drukne). Sgrg for god plads
mellem planterne sa de hver isser far samme maengde lys eller sol. Far planterne det for vadt eller for lidt
lys/sol vil de vantrives.
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